
M E N U  
D E  L A  S E M A I N E

Le pithiviers

Saumon fumé, moules et légumes de saisons

12,90€

25 minutes à 150°C

Parmentier de Saumon Fumé

Saumon fumé, crème infusée baies roses et
citron et purée de pommes de terre. 

13,90€

15 minutes à 180°C

Croc Saumon
Saumon fumé, béchamel à l’emmental, oignons
confits et beurre de fenouil

8,90€

10 minutes à 160°C

Lasagne de Saumon

Saumon fumé et frais, petits légumes croquants,
épinards et ricotta.

13,90€

20 minutes à 160°C

Koulibiac
Saumon frais, duxelle de champignons, épinards et riz

10 minutes à 150°C

52,90€/kg

N O S  P L A N C H E S

Planche “L’Irlandaise” 
Rosaces de saumon fumé

Gravlax à l’aneth
Mi-cuit aux épices douces

Blinis et rillettes de saumon fumé

Planche “L’Authentique” 
Rosaces de saumon fumé

Gravlax à l’aneth
Haddock

Harengs Majtés et à la Danoise
Blini et rillettes de saumon fumé

4 personnes : 32€
6 personnes : 64€

4 personnes : 38€
6 personnes : 76€

N O S  S M Ø R R E B R Ø D  

Smørrebrød 
Pain à l’encre de sèche, saumon fumé,
mascarpone, déclinaison de betteraves, graines
toastées, citron

7,90€

Pain gâche, dips de saumon fumé, fromage frais,
oeuf cremeux et pickles d’oignons rouges

Smørrebrød 

Formule Glasgow
3 smørrebrøds au choix 

19,90€

Chaque produit du prêt-à-manger est à sortir  30
minutes avant d’enfourner, four préchauffé. 

L’Oeuf Bénédictine
Oeuf mollet, dés de saumon fumé, sauce soubise,
mimolette et croutons.

7,80€

8 minutes à 200°C


	MENU  DE LA SEMAINE
	Chaque produit du prêt-à-manger est à sortir  30 minutes avant d’enfourner, four préchauffé.
	L’Oeuf Bénédictine
	7,80€
	Oeuf mollet, dés de saumon fumé, sauce soubise, mimolette et croutons.
	8 minutes à 200°C



	NOS SMØRREBRØD
	7,90€
	Croc Saumon
	8,90€
	Saumon fumé, béchamel à l’emmental, oignons confits et beurre de fenouil
	10 minutes à 160°C


	Le pithiviers
	12,90€
	Saumon fumé, moules et légumes de saisons
	25 minutes à 150°C


	Smørrebrød
	Pain à l’encre de sèche, saumon fumé, mascarpone, déclinaison de betteraves, graines toastées, citron

	Smørrebrød
	Pain gâche, dips de saumon fumé, fromage frais, oeuf cremeux et pickles d’oignons rouges

	Parmentier de Saumon Fumé
	13,90€
	Saumon fumé, crème infusée baies roses et citron et purée de pommes de terre.
	15 minutes à 180°C


	Lasagne de Saumon
	13,90€
	Saumon fumé et frais, petits légumes croquants, épinards et ricotta.
	20 minutes à 160°C

	Formule Glasgow 3 smørrebrøds au choix
	19,90€

	Koulibiac
	52,90€/kg
	Saumon frais, duxelle de champignons, épinards et riz
	10 minutes à 150°C



	NOS PLANCHES
	Planche “L’Irlandaise”  Rosaces de saumon fumé Gravlax à l’aneth Mi-cuit aux épices douces Blinis et rillettes de saumon fumé
	Planche “L’Authentique”  Rosaces de saumon fumé Gravlax à l’aneth Haddock Harengs Majtés et à la Danoise Blini et rillettes de saumon fumé



